VISNE SUYUNDA TOPLAM FENOLIK BILESIKLERIN TAYiNi

ILKE
Meyve ve sebzelerde bulunan fenolik bilesikler eger bazik ortamda Folin &Ciocalteu reaktifi ile tepkimeye
girerlerse fenolik bilesikler okside olur. Orijinali sari renkli olan Folin &Ciocalteu reaktifi ise mavi renkli bir
forma donusir. Bu rengin siddetinden yola cikarak 700-760 nm de fenolik bilesiklerin analizi yapilabilir.
Meyve ve sebzeler pek ¢ok fenolik bilesigi bir arada icerir ancak bunlarin toplam miktari gallik asit, katesin
gibi bir fenolik bilesik cinsinden verilebilir.
CiHAZ ve KIMYASALLAR

e Folin &Ciocalteu reaktifi (Fosfomolibdik ve fosfotungstik asit iceren bir ¢ozeltidir)

e NayCOs

e Gallik asit standarti

e Vial (sise)

e 25,250 mL hacimli balon joje, pipetler, beher

e Spektrofotometre ve kiivetler (Plastik kiivetler yeterlidir)

GALLIK ASIT STOK ve CALISMA COZELTILERININ HAZIRLANMASI

50 mg gallik asiti beherde tartarak ve lzerine 10 mL metanol ekleyerek ¢6ziiniiz ve 250 mL lik balon jojeye
aktariniz. Toplam hacmi su ile 250 mL ye tamamlayarak 200 mg/L stok gallik asit ¢ozeltisini hazirlayiniz.

20, 40, 60, 80, 100 mg/L konsantrasyonlu gallik asit ¢ozeltileri hazirlamak icin 25 mL lik balon jojeleri
kullanip uygun seyreltmeleri yapiniz. (C1.V1+C2.V2=Ct.Vt)

ANALIZ EDILECEK ORNEGiIN HAZIRLANMASI

. Meyve suyunu 25 mL lik balon jojeleri kullanarak 2, 5, 10, 50, 100 kat seyreltiniz.

REAKTIFLERIN HAZIRLANMASI
Folin reaktifini toplam hacmi 50 mL olacak sekilde 10 kat suyla seyreltiniz.

100 mL hacimli %7 (w/v) lik Na.COs ¢ozeltisi hazirlayiniz.

KALIBRASYON GRAFiGiNiN OLUSTURULMASI
e 6 ayri vial adlandirilarak icerisine hazirlanan gallik asit standartlarindan 0.5 mL eklenir. Bir vial sahit
(kor) cozelti icindir.
e Vialler lGzerine 2 mL seyreltik Folin&Ciocalteu reaktifi eklenir ve karistirilir.
e Her bir vial lizerine 1 mL Na;COs ¢ozeltisi eklenir ve karistirilir.
e Vialler karanlikta 30 dakika bekletilir.
e 30 dakika sonunda spektrofotometre 750 nm dalga boyuna ayarlanir. Kér ¢ozelti ile sifirlanarak

standartlarin absorbansi belirlenir.




ORNEK COZELTIiSININ ABSORBANSININ BELIRLENMESI
Ornek c¢ozeltisinin fenolik bilesik miktari énceden bilinmedigi icin ¢esitli oranlarda seyreltilmisti. Bu
¢Ozeltilere de aynen gallik asit standartlari gibi islem yapilir.

e 5 ayrivial adlandirilarak icerisine hazirlanan 6rnek ¢ozeltilerinden 0.5 mL eklenir.

e Vialler tGzerine 2 mL seyreltik Folin&Ciocalteu reaktifi eklenir ve karistirilir.

e Her bir vial Gzerine 1 mL %7 lik Na,COs ¢ozeltisi eklenir ve karistirilir.

e Vialler karanlikta 30 dakika bekletilir.

e 30 dakika sonunda spektrofotometre 750 nm dalga boyuna ayarlanir. Kér ¢ozelti ile drneklerin

absorbansi belirlenir.

UYARI: Gerek standart gerek 6rnek ¢ozeltilerinden absorbansi 0-0,8 arasinda olanlar alinarak hesaplama
yapilir.
HESAPLAMA

e Gallik asit icin alinan absorbanslara karsilik konsantrasyon degerlerinin regresyon esitligi Excel ile

belirlenir. Regresyon denkleminin katsayisinin >0,9 olmasi gerekir.
e Absorbansi belirlenen 6rnegin (0-0,8 arasinda olmak kaydiyla) konsantrasyonu belirlenir.
e Ornegin seyreltme orani dikkate alinarak orijinal visne suyundaki fenolik bilesik miktari
“mg gallik asit esdegeri/100 ml visne suyu” olarak ifade edilir.

NOTLAR
Fenolik bilesiklerin 8000 den fazla tiirl belirlenmistir. Her meyve ve sebzenin kendine has bir fenolik bilesik
profili vardir. Visne suyunda, cyanidin ve peonidin gibi antosiyaninler (renk verirler), kuersetin, kaemferol
ve isoramnetin gibi flavonoidler ve klorogenik asit ve p-kumarik asit gibi fenolik asitler bulunmaktadir.
Bunlarin ayri ayri analizi zaman alan ve zahmetli bir analizdir. Bu amacla toplam fenolik madde miktari bir

fenolik madde esdegeri olarak verilir. Asagidaki sekil 4 degisik grup fenolik maddenin kimyasal yapisini

ifade etmektedir.
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Kuersetin Cyanidin Klorogenik asit Gallik asit
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